Temporalizacién horas presenciales :
CO05 - Microbiologia e Higiene Alimentaria edesca

TEMPORALIZACION HORAS PRESENCIALES DE LABORATORIO
Distribucion de las horas presenciales para los alumnos que cursan el crédito con
la reduccién del 50% de presencialidad.

Esta temporalizacién corresponde a CEDESCA Barcelona.

IMPORTANTE:

e Latemporalizacion esta sujeta a posibles modificaciones, segun el
desarrollo del curso académico, del centro y del propio grupo.

e Las practicas se realizan en el centro de forma presencial CEDESCA
Barcelona ¢/ Pelai num. 42. (Delegaciones contactar directamente con
la delegacion).

e La asistencia es obligatoria. Se debe asistir minimo al 80% de las
horas para no perder la convocatoria ordinaria.

e Puedes descargar la Temporalizacién en la seccion Descarga de
Documentos del apartado de Contenidos.

HORARIOS PRACTICAS CEDESCA BARCELONA:

e Viernesde 15:30ha21h

e Para horarios de delegaciones hablar directamente con la delegacion.
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PRESENCIALIDAD 50% (PRACTICAS DE LABORATORIO)
PNT
PRACTICA 1
MATERIAL DE LABORATORIO DE MICROBIOLOGIA
MICROSCOPIO OPTICO
PRACTICA 2
PREPARACION DE MUESTRAS Y VISUALIZACION MICROSCOPIO
TINCION DE GRAM
PRACTICA 3
PREPARACION DE MEDIOS DE CULTIVO
ELABORACION DE UN BANCO DE DILUCIONES
SIEMBRA CUANTITATIVA EN MEDIO SOLIDO (AGAR)
PRACTICA 4
RECUENTO EN PLACA DE AEROBIOS MESOFILOS
INVESTIGACION DE SALMONELLA
PRACTICA 5
RECUENTO DE COLIFORMES
INVESTIGACION DE CLOSTRIDIUM SULFITO REDUCTORES
PRACTICA 6
CONFIRMACION DE E. COLI
INVESTIGACION DE SHIGELLA
PRACTICA 7
INVESTIGACION DE S. AUREUS Parte |
PRACTICA 8
INVESTIGACION DE S. AUREUS Parte ||
PRACTICA 9
EXAMEN DE LAS PRACTICAS LABORATORIO
VIDEO PRERREQUISITOS APPCC

COMPROBACION DE LA LIMPIEZA DEL MATERIAL DE COCINA
PRACTICA 10

FICHA DE PRODUCCION Y IDENTIFICACION DE ALERGENOS
REALIZACION DE UN PLATO FRIO
REALIZACION DE UN POSTRE
PRACTICA 11
REALIZACION DE UN PLATO CALIENTE (HORNO, MICROONDAS)
Grabaciones y presentaciones video prerrequisitos APPCC
PRACTICA 12
REALIZACION DE UN PLATO CALIENTE (PLANCHA, HERVIDO)

Grabaciones y presentaciones video prerrequisitos APPCC

VIERNES
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