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Tecnic/a Superior
en Dietéetica

» formacié professional » grau superior » 2.000 hores
» cicle formatiu » logse » familia professional sanitat

D> Modalitats presencial i no presencial (online)
VLA

Centre concertat / privat Cicles sanitaris i serveis socioculturals

Més de 35 anys d'experiéncia Practiques en centres especialitzats
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Tecnic/a Superior
en Dietetica

V2 444444444944444444444

/ GRAU TITULACIO
ed esca SUPERIOR OFICIAL

»INFORMACIO

D> Perfil professional

Estudiar aquest grau superior et capacitara per:

= Elaborar i supervisar dietes adaptades a persones, pacients i els
respectius col-lectius segons les seves necessitats nutricionals o
la seva patologia especifica,

m Controlar la qualitat de l'alimentacio de les persones,

= Supervisar la conservacio, la manipulacio i la transformacié dels
aliments de consum huma,

= Promoure la salut de les persones i de la comunitat mitjangant
I'educacio alimentaria, a través d'activitats de promocic i educacio
per a la salut.

> Vies d'accés

Tenen accés directe a aquest cicle de grau superior aquelles persones
que compleixen algun dels requisits seglients:

= Tenir el titol de batxillerat,

= Tenir el titol de tecnic/a superior o técnic/a especialista,

Haver superat el segon curs de batxillerat de qualsevol modalitat
de batxillerat experimental,

Haver superat el curs dorientacié universitaria (COU) o el preuniversitari,
Tenir qualsevol titulacioé universitaria o una d'equivalent,

Haver superat la prova daccés a la universitat per a majors de 25 anys,
Tenir el titol de tecnic/a de formacid professional.

Les persones que no compleixen cap dels requisits esmentats han de
superar una prova d'accés. Per presentar-s'hi cal tenir complerts 19 anys
0 bé complir-los durant 'any natural en que es realitza la prova.

> Normativa

Decret 50/1998, de 3 de marg, pel qual s'estableix el curriculum del cicle
formatiu de grau superior de dietética (DOGC nim. 2622, de 20.4.1998).

DA/ A 0000

» formacié professional » grau superior » 2.000 hores
» cicle formatiu » logse » familia professional sanitat

> Modalitats presencial i no presencial (online)
D> Practiques en centres especialitzats

7 /4444444444444q@dd444444444

> Modalitats i itineraris formatius

» Modalitat presencial » Modalitat no presencial

= Formacio:
1.230 h no presencial (online)
360 h presencials &
= Practiques:
4170 h en un centre de treball
n [tineraris formatius:
Opcions de 2i 3 anys *

= Formacio:

1.590 h en el nostre centre
= Practiques:

410 h en un centre de treball
m |tineraris formatius:

Opcions de 2 i 3 anys *

D> Credits

CO01 Organitzacio i gestio de l'area de treball assignada en la
unitat / gabinet de dietética

C02 Alimentacio equilibrada

C03 Dietoterapia

C04 Control alimentari &

€05 Microbiologia i higiene alimentaria &

C06 Educacio sanitaria i promocié de la salut

C07 Fisiopatologia aplicada a la dietetica

C08 Relacions en I'ambit de treball

C09 Formacid i orientacid laboral

C10 Formacio en centres de treball

C11 Sintesi

C12 Fitoterapia #

C13 Dieta mediterrania #

C14 Elproiel contra de les dietes més famoses *

> Principals sortides professionals

= Tecnic/a en dietética i nutricid = Consultor/a en alimentacio
= Responsable d'alimentacio en empreses de servei de catering

> Practiques en centres especialitzats

Aquests sén alguns centres i empreses col-laboradores on els nostres
alumnes poden realitzar les seves practiques:

Hospital Vall d'Hebron = Hospital de Bellvitge = Hospital Sant Joan de Déu
= Quirénsalud Grupo Hospitalario = Eurest Compass Group = Serunion

* Els itineraris poden ser modificats segons particufaritats individuals de cada alumne, pero
sempre sota e/ criteri i aprovacic def Centre.

B Modalitat no presencial (online): crédits C04 i CO5 amb hores de formacic 100% presencials
perd amb opcid de reduccié def 50%. Consuitar condicions.

# Crédits C12, C13i C14: credits propis tan sols per a fa modalitat presencial.




